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INFORMAGAO TECNICA
Produtor | Niepoort

Regido | Douro

Tipo de Vinho | Branco

Tipo de Solo | Xisto

Castas | Rabigato, Cédega de Larinho,
Viosinho, Donzelinho, Arinto e outras
Idade das Cepas | 65-85 Anos
Densidade por HA | 5000

Condugao das Vinhas | Guyot e Royat
Altitude (M) | 400-600

GARRAFA CAIXA
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REDOMA BRANCO 2022 - 0.75L

© DOURO, PORTUGAL

ULTIMA ATUALIZAGAO | 2024-05-08

INTRODUGAO

As uvas do Redoma Branco sao
provenientes de vinhas velhas da margem
direita do rio Douro, localizadas a uma
altitude que varia entre os 400 e 600
metros. Nestas vinhas predominam
maioritariamente as castas Rabigato,
Cddega do Larinho, Viosinho, Donzelinho e
Gouveijo. Os seus solos de micaxisto dao
origem a vinhos com muita mineralidade,
delicados e com grande frescura.

VINIFICAGAO

O ano viticola de 2022 foi o mais seco do
século XXI! A vindima de 2022 foi a mais
precoce de sempre! Nos ultimos anos
temos assistido a uma maior variabilidade
climatica e maior frequéncia de fenémenos
extremos, como as ondas de calor e as
chuvas intensas que caracterizaram o ano
2022, no Douro. Da forma natural como
trabalhamos na Niepoort, esta variabilidade
climatica tem grande impacto no perfil
final dos vinhos, e como tal este ano foi
um ano para recordar... A vindima na Quinta
de N&poles comegou no dia 4 de Agosto
com as castas de ciclo curto, e a 12 de
Agosto iniciamos a vindima das uvas
brancas. As uvas para o Redoma provém
de vinhas velhas da margem direita do rio
Douro, com altitude entre os 400 e 600
metros. Nestas vinhas predominam solos
de Micaxisto, que aliados a complexidade
da mistura de castas tipicas do Douro,
originam vinhos delicados com frescura e
mineralidade. Apos selegdo criteriosa na
mesa de escolha, seguiu-se uma
prensagem delicada e decantagao a frio
durante 24 horas. A fermentacgéo alcoolica
ocorreu espontaneamente em barricas de

Periodo da Vindima | Agosto e Setembro

Forma de Vindima | Manual

Fermentacdo | Em barrica de Carvalho francés

Estagio | 8 meses em barrica de Carvalho

francés

Engarrafado em | Maio 2023

Producio | 68300 Garrafas

Alergénios | Sulfitos

Extrato seco (g/dm?) | 19.80

PH | 314

CAIXA

material: Cartdo comp. (cm): 30.2
ne garrafas: 6
peso CX (gn): 7945

peso GF (kg): 1.4

largura (cm): 23.4

altura (cm): 151

carvalho Francés de 228 e 500 litros, onde
repousou durante cerca de 8 meses.

NOTAS DE PROVA

Este Redoma é um excelente exemplo do
potencial do Douro para fazer brancos
frescos, diretos e descomplicados, ndo
descurando a complexidade caracteristica
das vinhas velhas, terroir e dos solos de
micaxisto do Douro. O nariz comega subtil
e delicado; com nuances de citrinos e
ervas frescas, e logo evolui para notas de
avelds e péra. Na boca ¢é estruturado e
apresenta uma excelente acidez. O fim de
boca é longo e quase picante. Este branco
classico do Douro é um excelente exemplo
de equilibrio e potencial de
envelhecimento.

SUGESTAO DE
ACOMPANHAMENTO

Ostras, peixe no forno, aves e carnes
brancas. Sugestdes vegetarianas: pratos
com tubérculos (nabo, batata doce,
beterraba), salada César, pratos com
queijo.

Acidez Total (g/dm?3) | 6.00

Acidez Volatil (g/dm?3) | 0.40
Agucar Residual (g/dm?) | 1.20
Alcool (%) | 12.6

SO0: livre enchimento (mg/dm3) | 26
S0: Total (mg/dm?3) | 125

Massa volumica (g/cm?) | 0.9860

Apto para vegano | Sim

PALETE

n2 caixas: 100
largura (cm): 120
profundidade (cm): 80

ne fiadas: 8
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